ELEMENTE

UBERSEEBOULEVARD 13, 2457 HAMBURG

@ELEMENTEHAMBURG

CHEF’S CHOICE

Uberlassen Sie die Wahl unserem Kiichenchef. Wir servieren Ihnen eine Auswahl unserer 55pp
Lieblingsgerichte, damit Sie sich ganz dem Genuss widmen kdnnen.
WASSERPAUSCHALE O5L 4,5pp
ZUM TEILEN
BROTAUSWAHL P3o de Queijo, Gaues Sauerteigbrot, Aji Amarillo & Chimichurri Butter 6,5
GUACAMOLE Plantain Chips, Blue Corn Totopos 95
CORN RIBS Chili, Queso Afiejo, Mayonnaise 8,5
RAW BAR
CEVICHE PERUANO Corvina (Adlerfisch), Leche de Tigre, StiBkartoffel, Cancha-Mais 19,0
SALMON TIRADITO § Mango, Aji Amarillo, Avocado, Rote Bete Chalaquita 17,5
LYCHEE & HIBISCUS AGUACHILE Hibiskus-Aguachile, Gurke, schwarzer Sesam, Hibiskus-Chips 14,0
CEVICHE CARRETILLERO Zanderfilet, Rocoto- & Aji-Panca-Leche-de-Tigre, knusprige Calamari 21,0
TUNA TOSTADA Chipotle Mayonnaise, knuspriger Lauch, Avocado, Garnelen-Ol 18.0
EMPANADAS
Auswahl aus drei Stiick 15,0
CHORIZO & GESCHMORTER OCHSENSCHWANZ 6,5
SUSSER MAIS & PROVOLONE 5,5
SPINAT, SUSSER MAIS & PAPRIKA 5,0
Alle Empanadas werden mit hausgemachtem Chimichurri serviert
VORSPEISEN
CARNITAS TACOS Confit vom Schwein, eingelegte Schalotte, Tomatillo-Salsa, Koriander, Chicharrén 14,0
KNUSPRIGE KARTOFFEL-FLAUTAS 14,0
Hausgemachtes Mole Poblano, Kartoffelfillung, Crema, gerésteter Sesam
CHICKEN ANTICUCHO Chimichurri-Aioli, eingelegte rote Chili 12,5
HAUPTSPEISEN
. T-BONE & RINDERTATAR MIT HABANERO Tortillachips 79,0
§ FLANKSTEAK MILANESA Flanksteak, frischer Krautersalat, Salsa Criolla 44,5
: GANZER WOLFSBARSCH Salsa Zarandeada, Petersilie-Knoblauch-Salsa, Tortillas, Guacamole 39,5
é SHORT RIB BIRRIA Tortillas, Guacamole, Salsa Roja, Salsa Verde 42,5
: GEGRILLTES HALBES HAHNCHEN (ASADO-ART) Mole Poblano 29,0
ENTENKEULE & GRUNER PIPIAN geschmorte Entenkeule Confit, griiner Pipian, Kumquats 32,0
GEGRILLTER OCTOPUS Salsa Macha 27,5
RIGATONI Tomaten-Chili-Ragli, Malbec-Rotzwiebel 18,5
AUBERGINEN-MILANESE Habanero-Salsa, scharfe Ananassauce, Limetten-Crema 22,0
SAUCEN alle 6,5
HAUSGEMACHTE CHIMICHURRI 2:5
SALSA ROJA 25
TOMATILLO SALSA 25
SALSA CRIOLLA 2,5
BEILAGEN
CREMIGER MAIS Frihlingszwiebel, Chili 75
GEGRILLTER SPITZKOHL Asada-Butter 75
GEROSTETER ROSENKOHL Romanasalat, Chipotle-Dressing, Parmesan 85
WINTERLICHER BLATTSALAT Gemischte Krauter, Blutorange, geréstetes Orangen-Dressing 75
MANIOK-PARMENTIER Griinkohl-Chips 8.5
KNOBLAUCH & PETERSILIEN POMMES FRITES Limettencreme, Chipotle-Ketchup 7,5
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RHUBARB HOSPITALITY COLLECTION

DINNER

Gelbe peruanische Chilischote (Peru)

Gegrillt (Lateinamerika)

Kalte Chili-Sauce (Mexiko)

Gereift (Lateinamerika)

Gegrillter Fleischspiel (Peru)

Wolfsbarsch (Lateinamerika)

Getrocknete, geréstete Maiskérner

Geschmortes Schweinefleisch (Mexiko)

In Zitrus marinierter roher Fisch (Peru)

Wiirzige Sauce aus Petersilie, Knoblauch & Chiliflocken
Rohes Gemiise & Chili-Salsa (Peru)

Gebackene gefiillte Teigtasche (Argentinien)
Getrocknete Chilischote (Mexiko)

Sauerteigbrot der Backerei Gaues

Dressing aus Zitrus, Chili, Koriander & Zwiebel (Peru)
Wiirzige Cacao-Chili-Sauce (Mexiko)

Teig aus getrocknetem gemahlenem Maismehl (Mexiko)
Peruanisch

Kasebrot (Brasilien)

Kase

Salsa aus Paprika & Zwiebeln in Ol (Argentinien)
Rauchige, scharfere Sauce mit Arbol-Chilis, Knoblauch & Zwiebeln
In wiirziger Zitrus-Sauce marinierter roher Fisch in Scheiben (Peru)
Diinnes Fladenbrot aus frischem Nixtamal (Mexiko)
Gerdstete oder frittierte Tortilla mit Belag (Mexiko)
frittierte Maistortillas

Rauchige Marinade mit milder Scharfe (Mexiko)

WIFI - Br@z!L2026*

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff, 2. mit Konservierungsstoff, 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstéarker, 5.
geschwefelt, 6. geschwarzt, 7. mit Phosphat, 8. mit MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9. koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 1. mit
SiBungsmittel, 13. gewachst. Deklarationspflichtige Allergene: a. glutenhaltiges Getreide, b. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,
c. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse, e. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f.
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, g. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h. Schalenfriichte, i. Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, j. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, |. Schwefeldioxid
und Sulfite, m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

V = Vegetarisch, VE = Vegan. Wenn Sie Informationen zu Zutaten benétigen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen,
wenden Sie sich bitte vor der Bestellung an das Servicepersonal. Da in unserer Kiiche Allergene verarbeitet werden, kénnen wir nicht
garantieren, dass die Gerichte zu 100 % allergenfrei sind. Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. 12.10.2026



